PAASBRUNCH

Zondag & april 2012

Aanvang 11.30h - 15.00h

All-in aan 60€/ppers. incl. aperiticf & wijnen

Ontvangst met sprankelend glaasje Cava
Voorgerecht aan tafel bediend

Carpaceio van zalm
met Zuiderse dressing en parmezaan

Tussengerecht in buffet

Soep van trostomaatjes of licht roomsoepje van waterkers
Roodbaarsfilet op een bedje van prei en ruccola met risotto van groentjes
Kibbeling van kabeljauw met kruidensausje

Gratin van pastinaak, verfijnd met basilicumolic

Hoofdgerecht in buffet

Kalkoenfilet Rossini in saus van Porto-Madéra
Médaillon van melkbiggetje met champignons
Lamsbout 3 la minute versneden, moutardé
Verse seizoengroentjes, aardappelgerechten

Dessert

Waaier van in huis gemaakte patissericheerlijkheden
en kleurrijk festijn van bavaroises mousscs
[jskraampje met vruchtencoulis en chocoladesaus

Koffiebuffet & English tea

P

Kindeﬁjelelhoek en springkasteel voorzien
4-12) a 208 per kind, 2-4j 3 10€ pc&ind - Kinderen -2j gratis

Ounline via onze vernieuwde website
www.graevenhof.be

Tel. 03/380 11 80 of via e-mail: info@graevenhof.be
Uw reservatie ligt vast na storting op

APRIL PAASBRUNCH



